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Ceska spoleénost pro jakost (CSJ) Vas vita jako zajemce o ziskani &eského
certifikatu. CSJ je akreditovana Ceskym institutem pro akreditaci o.p.s.
k certifikaci pracovnikd podle normy CSN EN ICO/IEC 17024 a Evropskou
organizaci pro kvalitu Kk certifikaci funkci v oblasti managementu kvality,
environmentalniho managementu, bezpecCnosti a ochrany zdravi pfi praci,
bezpec&nosti potravin a systému managementu bezpecnosti informaci.

Predkladame Vam zakladni informace, a pokud se rozhodnete pro zkousku a
certifikaci u certifikacniho organu Cop pfeji Vam mnoho uspéchu.

Ing. Romana Hofmanova

vedouci certifikacniho organu
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CERTIFIKACNI ORGAN PRO

CERTIFIKACI OSOB
CESKA SPOLECNOST PRO JAKOST

potvrzuje, ze

JMENO

datum narozeni
splnil pozadavky na udéleni

CERTIFIKATU

Technik HACCP
(T-HACCP)

Na zakladé vykonané pisemné zkousky se potvrzuje odborna zpusobilost
k identifikaci kritickych bod( a zavadéni systému kritickych bodu do
vyroby potravin rostlinného a zivo¢iSného plivodu
- dle pozadavki uvedenych ve smérnici CSJ-CE-134, x. vydani ze dne
DD.MM.RRRR

Registraéni Cislo certifikatu:
Vydan dne:
Platnost certifikatu do:

Ing.Romana Hofmanova
Vedouci certifikaéniho organu

ufedni razitko

Certifikovany pracovnik podiéha dozoru certifikacniho organu pro certifikaci osob. V pfipadé zjisténi zavaznych rozpord
vucéi ustanoveni Smérnice CSJ — CE — 134 muze byt platnost certifikatu pozastavena nebo certifikat odejmut.
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Zakladni informace

CERTIFIKACNI ORGAN pro certifikaci osob (dale COp):

Ceska spoleénost pro jakost
Novotného lavka 200/5
110 00 Praha 1

tel: 221 082 269

Internet: http://www.csq.cz

Ing. Romana Hofmanova, vedouci certifikacniho organu

E-mail: hofmanova@csqg.cz

Tel: 221 082 253
Ing. Monika RySankova, manazer kvality COp

E-mail: rysankova@csqg.cz

Tel: 221 082 255

Odpovédny pracovnik:

Ing. Romana Hofmanova, vedouci certifikacniho organu
stfediska certifikace osob

E-mail: hofmanova@csq.cz

Tel: 221 082 253

Doba platnosti certifikatu je 3 roky. Po uplynuti této doby je mozno platnost

certifikatu prodlouzit.



http://www.csq.cz/
mailto:hofmanova@csq.cz
mailto:rysankova@csq.cz
mailto:hofmanova@csq.cz
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Prihlaska ke zkousSce a certifikaci

Zakladni informace o certifikaci pracovnikl poskytuje zajemcim stfedisko
certifikace osob, tyto informace jsou rovnéz na internetovych strankach
WWW.CS(.CZ.
Na zakladé pisemného nebo telefonického pozadavku zasila certifikacni organ
COp zadateli zakladni materialy o typu certifikatu, o ktery ma zajem vcetné
formulare pfihlasky ke zkouSce a certifikaci (dopisem nebo e-mailem).
Zadatele prosime o zaslani prihlasky véetné doklad(l o kvalifikaci v terminu,
ktery je uveden v privodnim dopise.
COp provéfi uplnost pfihlasky a tu bud vrati Zadateli k doplnéni, nebo ji
zaregistruje.
Poté oznami COp Zadateli, aby se sam zaregistroval do E-learningu CSJ na
adrese https://elearning.csq.cz.
Po zaregistrovani oznami Zadatel tuto skute¢nost COp. Odborny pracovnik

COp ho zapiSe na kurz obsahujici dany termin zkous$ky.
Pfi dalSim pfihlaSeni do https://elearning.csq.cz se jiz Zadateli zobrazi kurz
obsahujici dany termin zkou8ky a v8echna data a informace potfebné pro

absolvovani zkousky.

COp si vyhrazuje pravo zkousku ve vyhlaSeném terminu odvolat. O této
skuteCnosti musi oddéleni certifikace vyrozumét Zadatele nejméné 3 dny pfed
zruSenym terminem zkousSky.

Informace o:

cenach
cena za zkousku a certifikat T-HACCP (3 pokusy) 400,- K¢
cena za recertifikaci T-HACCP (po 3 letech) : 400,- K¢

Pfi recertifikaci po 3 letech je opét nutné slozit zkousku v
https://elearning.csq.cz

opravnych zkouskach

Jestlize Zadatel pfi zkouSce neuspéje, ma moznost absolvovat opravnou
zkouSku. Opravnou zkousku je mozné skladat pouze dvakrat. Pokud zadatel 2x
neuspeéje, musi zazadat o novou zkousku za plnou uhradu.

zverejnovani
CertifikaCni systém je, co se tyCe pozadavku na jednotlivé certifikaty, verejné


https://elearning.csq.cz/
https://elearning.csq.cz/
https://elearning.csq.cz/
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pfistupny a materialy ,Informace pro Zadatele o certifikat...“ jsou k dispozici
v COp. Jména drziteld jsou =zvefejiiovana na internetovych strankach

WWW.CS(.CZ.
1.3.4 moznostech odvolani

Proti jakémukoliv rozhodnuti COp je mozno se pisemné odvolat k fediteli useku
certifikace osob, a to do 14 dnl ode dne doruéeni rozhodnuti, proti kterému se
hodla Zadatel odvolat. Reditel Useku certifikace osob rovnéz pfijima pisemné
stiznosti na €innost certifikacniho organu.

Stiznosti na feditele Useku certifikace osob fesi predseda CSJ.

Adresa: Ceska spolegnost pro jakost, z.s.
CertifikaCni organ pro certifikaci osob
Reditel useku certifikace osob
Novotného lavka 5
116 68 Praha 1

Pokud Zadatel hodla podat odvolani proti rozhodnuti vedouciho COp o neudéleni
certifikatu, pak sou€asné s odvolanim musi slozit kauci ve vysi 2 000,00 K¢&. Tato
Castka mu bude v pfipadé, Zze odvolani bude uznano jako opravnéné, vracena, v
opacném pfipadé se nevraci a slouzi k pokryti rezijnich nakladu certifikaéniho
organu spojenych s odvolanim.

Je povinnosti feditele useku certifikace osob svolat do tfi tydnt Odvolaci komisi,
ktera musi odvolani neprodlené FeSit. Pracovnici COp jsou povinni predlozit na
jeji zasedani vesSkerou dostupnou dokumentaci. Proti rozhodnuti komise se nelze
odvolat. Rozhodnuti Odvolaci komise je konecné.

Stiznosti adresované fediteli useku certifikace osob lze feSit i mimo jednani
Odvolaci komise v pracovnim poradku.


http://www.csq.cz/
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1.
Prabéh zkousky a hodnoceni
2.1 Informace o zkousSce

e Proces certifikace je zcela nezavisly na vzdélavacich aktivitach CSJ. Zkousky
nejsou soudasti kurza CSJ a jsou asové i prostorové oddéleny.

e PozZadavky na vzdélani, praxi a odborné znalosti Zadatell jsou uvedeny v ¢asti lll.
tohoto dokumentu.

e Zkouska probiha na pocita€i. Zkusebni soubory jsou umistény na strankach
https://elearning.csq.cz.

e Zkouska zadateld o certifikat se sklada pouze z asti pisemné. U&astnik se pfihlasi
pomoci svého uzivatelského jména a hesla do systému.

e Pro zachovani maximalni objektivnosti jsou vSechny pisemné otazky usporadany
do soubord o 20 otazkach. Tyto soubory jsou nahodné generované a kazdy
ucastnik ma jedinecny soubor.

e Casovy limit na zpracovani testu je 20 minut. Po uplynuti &asového limitu se soubor
zkousky uzavre a u€astnikovi se na obrazovce objevi vysledek.

e V pfipadé uspéchu je u€astnikovi vystaven certifikat do 3 tydn( od data zkousSky.
V ptipadé netspé&chu je mozné skladat opakovanou zkousku jesté 2x. Casovy limit
pro sloZeni opakované zkousky je 1 tyden od data neuspésné zkousky. V pfipadé
neuspéchu je tfeba znova zadat o zkousku. Pak je Zadateli pfidéleno noveé heslo.


https://elearning.csq.cz/
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2.2 Priibéh zkousky
Faze Trvani Cinnost
zadatelu Pracovniki COp
Pisemna 20 min. Zpracovani Zaregistrovani
zkouska 20 testovych otazek naj]zadateld o zkousku,
pocitaci zapis do kurzu
obsahujiciho termin
zkousky
Oznameni Oznameni vysledku Kontrola vysledku
vysledku zkousky na obrazovce. zkousky v e-vyuce.
zkousky
Cinnosti po - podpis ,Prohlaseni Vystaveni certifikatu
zkousce drzitele certifikatu T-HACCP uspésSnym
Prohlaseni se uspéSnym |ucastnikim.
ucastnikim zkousky Komunikace
zasila e-mailem. S neuspésnymi
ucastniky.

2.3 Hodnoceni zkousky:

Pisemna cast

20 testovych otazek po 1 bodu — maximalni moznost ziskat 20 bodd; ke spinéni
pozadavku dostacuje zisk 75%, tj. 15 bodu.
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Ml
Pozadavky na vzdélani, praxi a odborné znalosti zadatelt

Vzdélani a praxe:

Pro vyrobu potravin a pokrmti a jejich uvadéni do obéhu:
Vysokoskolské studium v oboru vzdélavani zemédélského, potravinarského,
veterinarniho, zdravotnického nebo hygienického sméru, nebo

StfedoSkolské studium v oboru vzdélani potravinaiského, veterinarniho,
zdravotnického nebo hygienického sméru, minimalné 1 rok praxe v oboru

Pozadavky odbornych znalosti:
Pro ziskani certifikatu jsou pozadovany odborné znalosti uchazecu tykajici se
zajistovani bezpec€nosti potravin. Jedna se pfedevsim o tyto hlavni oblasti:

e Systém HACCP

Znalost a pochopeni hlavnich principt systému HACCP.

Schopnost praktické aplikace tohoto systému do potravinarskych provozu,
zejména do provozu verejného stravovani.

ZkuSenosti s provozovanim, udrzovanim a ovéfovanim systému HACCP.

o Postupy spravné vyrobni a hygienické praxe (GMP/GHP)

Zakladni Cinnosti a postupy spravneé vyrobni a hygienické praxe a jejich
vyznam.

e Leqislativa

Obecné zasady a pozadavky potravinového prava, hygiena potravin a
povinnosti provozovatelu potravinarskych podnikl vyplyvajici ze sou€asné
platné pravni Upravy (legislativa EU a narodni legislativa).

Dozorové organy a jejich kompetence.

e Mikrobiologie

Mikrobiologicka nebezpeci z potravin.

PfiCiny vzniku mikrobiologickych nebezpedi.

Zakladni principy rustu a prezivani mikroorganisma.
Alimentarni onemocnéni z potravin.

Principy hodnoceni zdravotni nezavadnosti potravin a prostredi.

o« Zakladni principy vyroby a konzervace potravin

Zaklady konzervace potravin, principy ovladani mikrobiologickych
nebezpeci

Zmény béhem zpracovani a skladovani potravin

Hlavni metody konzervace potravin.
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V.

Doporucéena literatura
VSechny uvedené legislativni normy jsou chapany ve znéni pozdéjSich predpisu.
A. Soubory norem a doporuéeni

e Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System and Guidelines for its
application, Annex to CAC/RCP 1-1969 General Principles of Food Hygiene, Rev.
4, 2003

e Food Quality and Safety Systems - A Training Manual on Food Hygiene and the
Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System, Food and
agriculture organization of the United Nations, Rome 1998
http://www.fao.org/ag/agn/CDfruits _en/others/docs/sistema.pdf

e CAC/RCP 39 -1993 Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods
in Mass Catering (Kodex hygienickych pravidel pro pfedvarené a vafené
potraviny ve vefejném stravovani) — plati pro gastronomii

B. Zakonné predpisy a normy:

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 o obecnych zasadach
a pozadavcich potravinového prava.

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin
Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 853/2004 o hygienickych
pravidlech pro potraviny zivoc¢isného pavodu

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 o materialech
a predmétech uréenych pro styk s potravinami

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych
kritériich pro potraviny

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1169/2011 O poskytovani
informaci o potravinach spotfebitelim

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢ 10/2011 o materiadlech
a predmétech z plastt uréenych pro styk s potravinami

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1333/2008 o potravinarskych
pridatnych latkach a Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €.1129/2011 o
zmeéne prilohy Il. nafizeni 1333/2008 — vytvofeni seznamu pfidatnych latek

e Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné
a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu v platném znéni; v€etné provadécich
vyhlasek

e Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochrané verfejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéjsich predpist (v€éetné provadécich vyhlasek
souvisejicich se zajistovanim bezpecénosti potravin)

e Vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi €. 490/2000 Sb. O rozsahu znalosti a dalSich
podminkach k ziskani odborné zpusobilosti v nékterych oborech ochrany
vefejného zdravi


http://www.fao.org/ag/agn/CDfruits_en/others/docs/sistema.pdf
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e Zakon ¢. 22/1997 Sb., o technickych pozZadavcich na vyrobky, ve znéni
pozdéjSich predpisu.

e Zakon €. 59/ 1998 Sb., o odpovédnosti za Skodu zpusobenou vadou vyrobku, ve
znéni pozdéjSich predpisu

e Zakon €. 634/1992 Sb., o ochrané spotiebitele, ve znéni pozdéjSich predpisl

e Zakon &. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni pozdégjSich pFedpist, v€etné
vyhlasek

C. Odborna literatura:

« Vyroba potravin a jejich uvadéni do obéhu, Verlag Dashofer Praha, 2005
« Hruby S a kol.: Mikrobiologie v hygiené vyzivy, Avicentrum, Praha 1984

e Silhankova L.: Mikrobiologie pro potravinafe a biotechnology, Academia, 2009,
ISBN 978-80-200-1703-1

« Kadlec P., Melzoch K., Voldfich M: Technologie potravin — Pfehled tradi¢nich
potravinarskych vyrob, KEY Publishing s.r.o., Ostrava, 2012, ISBN 978-80-7418-
145-0.

- Voldfich M., Jechova M., a kol.: Bezpecnost pokrmu v gastronomii, odborna
pfiruCka pro pracovniky restauraci a ucelového stravovani, Ceské a slovenské
odborné nakladatelstvi, 2004, ISBN 8090340105 (Pouze pro gastronomii)

« Voldfich M., Jechova M. a kol.: Zasady spravné vyrobni a hygienické praxe ve
stravovacich sluzbach, Narodni informacni stfedisko pro podporu jakosti, Praha,
2006. (Pouze pro gastronomii)

. Kadlec, P., Melzoch, K., Voldfich, M.: Technologie potravin, Co byste méli védét o
vyrobé potravin?, KEY Publishing s.r.o., Ostrava, VSCHT Praha, 2009, ISBN 978-
80-7418-051-4

- Kadlec, P., Melzoch K., Voldfich M. a kol: Procesy a zafizeni potravinarskych
a biotechnologickych vyrob, KEY Publishing s.r.o., Ostrava, 2012, ISBN 978-80-
7418-086-6.



